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Zotueine  aus Frankreich

AOC Bordeaux

8,50 €/ Fl.
11,33 €/Ltr.

Médaille
Menuts Rouge 2015 { ¢ O';"be"
Art.-Nr.: 1252015 \

Gaillard

2017
85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon

und Cabernet Franc

Dunkles Kirschrot, delikates Aroma reifer
Frichte. Im Geschmack eine kraftige Frucht
mit komplexer Struktur und samtiger Textur.
Servieren Sie den Wein zu dunklem Fleisch,
wirzigen Gefliigel- oder Wildgerichten.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 18° C

8,00 €/ Fl.
10,67 €/Ltr.

Chateau Leytoure 2019
Art.-Nr.:1002019

60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
Rubinrot, angenehme Aromen reifer
Johannisbeeren und Kirschen. Im Geschmack
voll mit ausgewogenen Tanninen und schoner
Lange. Ein idealer Begleiter zu Wurstwaren
und Wildpasteten, aber auch zu verschiedenen
Kase.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 16-18° C

Chateau Pontet Bel Air 2019
Art.-Nr.: 1012019

55% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon,

5% Cabernet Franc

Dunkle, rubinrote Farbe. Im Glas eine feine Nase
nach roten Friichten wie Johannis-beeren und
Himbeeren. Der fruchtige Geschmack mit
schmeichelnden Tanninen hinterldsst im langen
Abgang Andeutungen dezenter Lakritze. Er passt
sehr gut zu gegrilltem Fleisch, wiirzigen Braten.
Auch zu feinem Hartkase eine ideale Erganzung.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

8,90 €/ Fl.
11,87 €/Ltr.

Chateau de Lavagnac 2012
Art.-Nr.: 1652012

75% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon,

5% Cabernet Franc

Dunkles Kirschrot, Aromen von Kirschen und
Pflaumen, dezent krauterwdirzig, sehr korper-
reich. Die harmonische Balance der Trauben
verleiht dem Wein eine grolRe Finesse mit
feiner Frucht und gut ausbalancierten
Tanninen. Ein kraftiger, runder, gefalliger
Wein mit groRRer Fllle. Wunderbar zu
Fleischgerichten, Wild und Kase.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 16-18° C

AOC Canon Fronsac

12,90 €/ Fl.
17,20 €/Ltr.

Chateau Filet Rouge 2016
Art.-Nr.: 1722016

85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon
Dunkles Rot, Aromen roter Friichte mit einer
feinen Lakritznote. Der fir diese Appelation
typische Wein ist komplex, vollmundig mit
einem langen Abgang. Die Lagerfahigkeit
betragt etwa 12 - 15 Jahre. Ein kraftiger
Wein, der sehr gut zu Wildgerichten,
wirzigen Fleischgerichten oder Hartkase
passt. Wir empfehlen, den Wein etwa eine
Stunde vorher zu dekantieren.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16-18° C

13,20 €/ Fl.
17,60 €/Ltr.

Chateau du Gazin 2016
Art.-Nr.: 1452016

85% Merlot, 10% Cabernet Franc, 5% Malbec
Schone Granatfarbe. Intensive Aromen reifer
Beerenfriichte, am Gaumen eine Flle von
Frucht, pflaumenwdirzig, dunkle Friichte und
dezente Krduter. Samtige Tannine, seidige
Struktur mit viel Volumen und Eleganz zeichnen
diesen Wein aus. Jetzt schon trinkbar, hat dieser
Wein aber auch ein gutes Lagerpotential. Neben
den klassischen Braten empfehlen wir diesen
Wein auch zu einem Barbecue mit marinierten
Steaks oder kraftig gewtirzten Wirsten. Oder zu
herzhaftem Kase.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 16-18° C




Zolwecne  aus Frankreich

AOC Bordeaux Supérieur

13,90 € / Fl.
18,53 €/Ltr.

Chateau de Garros L‘Excellium 2016 /4
Art.-Nr.: 1752016

100% Merlot
Tiefrote Farbe, feine pflaumenwirzige
Aromen und ein Duft schwarzer Beeren-
friichte. Sehr voll im Geschmack, rund,
harmonisch und lang anhaltend. Zu Steaks
ein exquisiter Begleiter, aber auch einfach
mal zu einem Hamburger.

\

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16-18° C

90

( James
Suckling

Chateau Haut Nadeau 2016
Art.-Nr.: 1312016

35% Merlot, 35% Cabernet Sauvignon,

30% Cabernet Franc

Dunkles Purpurrot, fruchtige Aromen reifer
Kirschen und Beerenfriichte, die sich am
Gaumen vollmundig samtig fortsetzen und in
einem anhaltenden Abgang enden. Probieren
Sie ihn zu einem klassischen Confit oder
feinem Kase.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 18° C

Chateau de Garros 2016
Art.-Nr.: 1732016

100% Merlot

Tiefes, dunkles Rot, Aromen reifer
Pflaumen und Beerenfriichte, die sich am
Gaumen harmonisch entfalten und einen
runden und opulenten Eindruck hinterlassen.
Sehr schon zu feinem Kase oder als Begleiter
durch den Abend.

90

R. Parker +
J. Suckling

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 14-16° C

9,50 €/Fl.
12,67 €/Ltr

Chateau Baratet 2020
Bio-Rotwein zert. Ecocert FR-BIO-01-33540
Art-Nr.: 11032020

70% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon,

5% Cabernet Franc

Chateau Baratet produziert schon seit den
1980er Jahren Weine nach den Regeln der
ECOCERT Frankreich. Tiefe rubinrote Farbe, im
Aroma viel reife Beeren, im Mund sehr schéne
Frucht abgerundet mit samtigen Tanninen.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

L\
13,00€/ Fl.
17,33 €/Ltr.

90

James
Suckling

La Grande Dame de (

Chateau de Lavagnac 2016 90
Art.-Nr.: 11042016 Wine

Enthusiast

90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon
In der Farbe ein tiefes Dunkelrot, in der
Nase reife rote Friichte, feine Wiirze mit einer
Spur Vanille. Am Gaumen Pflaume und rote
Frichte mit dezenten Tanninen und einer
schonen Frische. Ein gut ausbalancierter und
harmonischer Wein. Sehr delikat zu vielen
Wildgerichten oder einer geschmorten
Ochsenbrust.

Alkohol 13,5% e Trinktemperatur 16-18° C




Chateau de Callac 2016
Art.-Nr.: 1382016

60% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon,

15% Cabernet Franc

Dunkles Rubinrot, Aromen dunkler Friichte,
erdig und feines Eichenbukett. Am Gaumen
pflaumenwirzig, dunkle Kirsche mit einem

zarten Vanilleton. Im Finale opulent und

gerichten, Lamm und Wild.

anhaltend. Passend zu klassischen Rindfleisch-

13,20€/ Fl. 12,50€ / Fl.
17,60 €/Ltr. 16,67 €/Ltr.
Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

AOC Graves

Chateau de Callac 2018
Art.-Nr.: 1382018

60% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon,

15% Cabernet Franc

Dunkles Rubinrot, Im Bukett dunkle Kirsche
und reifer Waldfriichte. Im Geschmack voll
und rund erinnert er an schwarze
Johannisbeere mit einer feinen Samtigkeit.
Ein Wein mit Lagerpotential. Passend zu
herzhafte Schmorgerichten, Lamm oder Wild.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16-18° C

Chateau Bel Air Gallier 2019
Art.-Nr.: 1772019

60% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon,

15% Cabernet Franc

Tiefes Granatrot. Aromen reifer dunkler
Friichte, Vanille und Zitrus. Im Geschmack
opulente Frucht, harmonisch mit einer
exzellenten Tanninstruktur und einem
anhaltenden Abgang. Jetzt schon sehr gut,
verfligt er Gber eine gute Lagerfahigkeit. Zu
Wildpasteten, kraftigen Braten oder Kase.
Alkohol: 13% e Trinktemperatur 18° C

19,50 €/ Fl.
26,00 £/Ltr.

Chateau de Braude 2019 Cru Bourgeois
Art.-Nr.: 1412019

70% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot

Tiefes, dunkles Rot. Aromen reifer Kirschen
und schwarzerJohannisbeP\@h setzen sich
am Gaumen fort und wQ&%n untermalt von
geschmeidigen Tannjg’eeﬁ, volumings und fein
balanciert. Many Ernte und Selektion.
Nach der Gérutg\reift er 14 bis 18 Monate im
Barrique. wtammkeule und
Schmorgerichten eine vorzigliche Ergdnzung.
Wir empfehlen den Wein eine Stunde vorher
zu dekantieren.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

Chateau de Callac ,,Cuvée Prestige” 2016
Art.-Nr.: 1142016

60% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon,

15% Cabernet Franc

Tiefes, dunkles Rot. Aromen reifer Friichte,
Vanille und feinen Zitrusfriichten. Im Mund
entwickelt er viel Opulenz, mit einer exzellenten
Tanninstruktur bei gleichzeitiger Samtigkeit und
einem langen Abgang. Zu gegrilltem Steak oder
kraftigen Braten und zu aromatischen Kasen ein
Genuss.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16-18° C

AOC Haut-Médoc

Chateau Fort-Lignac 2016
Art.-Nr.: 1562016

70% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot,

5% Cabernet Franc

Tiefes, dunkles Rot, Duft von schwarzen
Johannisbeeren und dezenter Eiche. Am
Gaumen dunkle Friichte, pflaumenwiirzig,
Uppig und ausdrucksstark im Geschmack mit
sanften Tanninen. Vielleicht probieren Sie ihn
einmal zu einer kraftigen Terrine, einem

klassisch gegrillten Entrecote oder zu einem
KWCIEYATN  fcinen Wildgericht.
15,87 €/Ltr.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

Chateau d‘Osmond 2019 Cru Artisan
Art.-Nr.: 11142019

45% Merlot 35% Cabernet Sauvignon, 1

15% Petit Verdot, 5% Cabernet Franc

Purpurrot, Duft von schwarzen Johannisbeeren
und Brombeeren. Am Gaumen dunkle Frichte,
sanfte elegante Tannine. Anhaltender Abgang
mit einer feinen Lakritznote. Die Weinberge
liegen in direkter Nachbarschaft zu den groRten
Crus von Pauillac und St. Estephe. Das Chateau
befindet sich z. Zt. In der Bio-Umstellung.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16-18° C




zaz‘wec'ne aus Frankreich

AOC Saint Estephe

Chateau Beau-Site Haut-Vignoble 2018
Art.-Nr.:1172018

69% Cabernet Sauvignon, 22% Merlot,
5% Petit Verdot, 4% Cabernet Franc
s Dunkles, tiefgriindiges Granatrot. Dieser
: komplexe Wein besticht durch seine
balsamischen Aromen und die elegante,
. fruchtige Note, die sich opulent am Gaumen
wiederfindet mit dezentem Geschmack
gekochter Friichte und Nuancen von Kaffee.

Im Finish lang anhaltend. Ein Wein mit hohem
PZN L YR | occrpotential. Er ist eine hervorragende
s Erganzung zu gebratenem oder gegrilltem

Rindfleisch und zu vielen Wildgerichten.

3

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16-18° C

zaz,‘wa'ne aus Frankreich

Médaille
( d‘Or
Chateau Picampeau 2018 . Challenge

Art.-Nr.: 1472018 \ Lyon 2021

80% Merlot, 14% Cabernet Sauvignon,
6% Malbec

Tiefes, dunkles Rot. Im Aroma dunkle Kirsche
und dezente schwarze Johannisbeere. Der
Gaumen wird gefillt mit saftiger
Pflaumenfrucht, feinen Tanninen und perfekt

eingebundenen Réstaromen. Probieren Sie ihn
12,70€/FI. einmal zu einem kréaftigen Schmorgericht oder
16,93 €/Ltr. ) . . °
einem intensiven Kdse.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 18° C

AOC Lussac Saint Emilion

Médaille
d‘Argent
Bruxelles

2019

Chateau Picampeau 2016 EVimg
Art.-Nr.: 1472016 dor

Gilbert&Gaillard
N\ Lyon 2019

80% Merlot,
15% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc
Tiefes, dunkles Rot, Duft von schwarzen
Johannisbeeren und feinem Zimtaroma,
pflaumenwirzig, vollmundig und ausdrucks-stark
im Geschmack. Vielleicht probieren Sie ihn einmal
zu einer kraftigen Terrine oder einem klassisch
gegrillten Entrecote.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 18° C

18,90 € / Fl.
25,20 €/Ltr.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

Art.-Nr.: 1742016

100% Merlot

Tiefrot, besticht er durch seine
intensiven Fruchtaromen mit
Andeutungen von Kirsche und Gewdirzen:
Zwolf Monate Lagerung in Eichenfassern
verleihen ihm eine feine, runde und samtige
Struktur. Er ist vollmundig und lang anhaltend.
Passend zu vielen Fleischspeisen wie z.B.
einem Lammbraten.

Médaille
d‘or
Challenge
Int. 2018




2@%@6@6 aus Frankreich

aus weiteren Anbaugebieten

La Dame de Boiiard 2019

Art.-Nr.: 1792019 A
( James Suckling

\

60% Merlot, 30% Cabernet Franc,

10% Cabernet Sauvignon

Dunkles Kirschrot. Intensive Aromen voll-
reifer dunkler Friichte, am Gaumen sehr
vollmundig, pflaumenwdrzig, harmonisch mit
sehr schén ausgewogenen Tanninen und

einer sehr schonen Lange. Der Wein hat ein
16,90 € / FI. groRes Alterungspotential. Das Chateau
22,53 £/Ltr. gehort Coralie de Bouiard, einer Tochter von

Hubert de Boliard, dem Besitzer des
Premiere Cru Chateau Angelus, der auch fur
dieses Chateau als Onologe fungiert.
Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16-18° C

32 { AOC Montagne Saint Emilion

[GIHENS - " -
Chateau de Beaulieu 2016
Art.-Nr.: 11132016

50% Cabernet Franc, 35% Merlot,

15% Cabernet Sauvignon

Tiefes, dunkles Rot. In der Nase fruchtige
Wiirze die an reife Pflaumen und
Brombeeren erinnert. Dieser zugdngliche,
opulente und elegante Wein besticht durch
seine Frucht und angenehme Tannine.
Probieren Sie diesen gut gereiften Bordeaux-
Klassiker zu herzhaften Speisen, wie z.B.
Gefllgel, Lamm oder Wild.

Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 18° C

4 AOC Lalande de Pomerol

\

Chateau La Fleur Saint Georges 2019
Art.-Nr.: 1812019

50% Merlot, 50% Cabernet Franc
Intensives Rubinrot, brillant und klar. In der
Nase feine und elegante Aromen von Erd-
beere mit einer dezenten Rostnote. Sanft
und rund im Geschmack, mit viel Frische und
Lebendigkeit. Erreicht wird dies dadurch,
dass der Wein nach dem Garprozess flr 12
Monate im Barrique lagert, wovon 15% neue
Fasser sind. Er ist eine perfekte Verbindung
24,27 €/Ltr. mit gegrilltem Fleisch, Fleisch mit delikaten

Saucen, aber auch zu feinen Hartkasen.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

{ AOC Lalande de Pomerol

Chateau Valrion 2018
Art.-Nr.: 11022018

100% Merlot

Tiefes, dunkles Rot, das Aroma komplex mit
& einer breiten Palette an Frichten, etwas
Lakritz und Vanille. Dezente Tannine, samtig

Geschmack. Ein Wein, der sehr gut zu einem
zarten Filetsteak passt oder auch zu feinem
Kase.

15,90 € / Fl.
2L AV Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16-18° C

' mit viel Volumen und anhaltend im

93

James
Suckling

t AOC Saint Julien
20

Chateau Lalande 2016 Wine-
Art.-Nr.: 2002016 N\ SEsEEer
Wine

Enthusiast 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon

Tiefes, dunkles Rot. Saint Julien, eines der
kleinsten, aber auch eines der feinsten
Anbaugebiete des Médoc, bringt diesen Wein
mit seinem kraftigen Bukett und den Aromen
reifer Pflaumen und schwarzer Johannisbeeren
hervor. Vollmundig und lang anhaltend ist

dieser Wein ein Erlebnis. Probieren Sie ihn zu

einem Boeuf Stroganoff oder einem Confit de
28,00 € /Fl. Canard. Ein wirklich edler Genuss.
37,33 €/Ltr.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16° C

1 AOC Blaye Cotes de Bordeaux

Chateau Romfort 2016
Art.-Nr.: 1762016

85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon
Intensives Kirschrot. Komplexe Aromen
reifer, roter Friichte mit feiner Wirze. Im
Mund fruchtig, voll, rund, authentisch,
begleitet von dezenten Tanninen. Der
vollmundige Geschmack setzt sich am
Gaumen lange und anhaltend fort. Trinken
Sie Ihn zu einem Hasenpfeffer oder gegrillten
Steaks.

9,30 €/ Fl.
12,40 €/Ltr. Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16-18° C




Médaille d‘Or
2019
Gilbert &
Gaillard

12,90€ / Fl.
17,20 €/Ltr.

Chateau Roubin 2018
Art.-Nr.: 11002018

100% Merlot

Wundervolle rote Farbe mit glanzenden
Reflektionen. Aromatisch frische Frucht im
Bukett besonders von roten Beeren. Weich
am Gaumen, gut ausbalanciert mit feiner
Frucht. Ein charmanter Wein, der auch schon
in seiner Jugend besticht. Passend zu vielen
Fleischgerichten, auch zu Wild und feinen
Kase.

Alkohol: 14,0% e Trinktemperatur 16-18° C

16/20

Jancis
Robinson

(93-94

James Suckling

43,00 €/ Fl.
57,33 €/Ltr.

AOC Médoc

Chateau Desmirail 2020 Margauxy

3. Cru Classé
Art.-Nr.: 11152020

50% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon:*»»

10% Petit Verdot

Die Reben wachsen auf Béden von Kies und
Steinen, Sand und Lehm im Mikroklima des
Médoc. Dunkles Rot, feine Aromen dunkler
Frichte. Am Gaumen viel ausgewogene
Frucht, rund eine feine Saure. Jetzt schon
ein Genuss kann er problemlos noch 15 bis
20 Jahre lagern.

Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 16-18° C

11,50 €/ Fl.
15,33 €/Ltr.

Chateau Mazails 2019 Cru Bourgeois
Art.-Nr.: 1782019

65% Merlot, 35% Cabernet Sauvignon
Dunkles Purpurrot. In der Nase ein intensiver
Duft roter Friichte. Am Gaumen feine Frucht
dunkler Kirschen, korperreich, opulent und
eine exzellente Balance zwischen Tanninen
und Frucht, mit anhaltendem Abgang. Ein
vorziiglicher Begleiter zu einem Schmor-
braten vom Rind, zu gebratenem Huhn oder
allen Arten von Kase.

Alkohol: 14,0% e Trinktemperatur 16-18°C

st s

v 20
-

99,50 € / Fl.
132,67 €/Ltr.

Robert
Parker

Domaine de Chevalier 2005

Grand Cru Classé
Art.-Nr.: 1532005

93

Wine
Spectator

65% Cabernet Sauvignon,
30% Merlot, 3% Petit Verdot,
2% Cabernet Franc ' \
Intensives Kirsch @(raftvolles,
wuchtiges BquR/mit einer wunderbar
warmen E Iznote. Am Gaumen tief-
grindig, voluminds und samtig mit einem
lang anhaltendem Finale. Ein Wein mit
hohem Lagerpotential. Ein Erlebnis zu
erlesenem Filetbraten oder Wildgerichten.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 18° C

115,00€ / Fl.
153,33 €/Ltr.

AOC Pessac Léognan

91

Robert
Parker

Chateau Smith Haut Lafitte 2007

Grand Cru Classé
Art.-Nr.:1602007

59% Cabernet Sauvignon,

30% Merlot, 10% Cabernet Franc,

1% Petit Verdot

Schwarzrot besticht er durch ein wuchtiges
Bukett von dunklen Beeren mit feinen
Krauternuancen. Am Gaumen seidig mit
feinem dezenten Tannin und umfangreicher
Frucht reifer Beeren mit Fulle und Struktur.
Im Finale sehr anhaltend, eine wahre
Delikatesse. Trinkreife bis etwa 2032.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 17-19° C




AOC Saint Emilion Grand Cru

L’Excellence Clos des Menuts 2008 Clos des Menuts 201

Art.-Nr. 169208 Art.-Nr.: 1802016 i (VT

85% Merlot, 90
10% Cabernet Sauvignon, Wine Spectator
5% Cabernet Franc \
Mit L‘Excellence Clos des Menuts
haben die Eigentliimer Jean-Pierre und
Philippe Riviere zusammen mit dem
bekannten Onologen Stéphane Derenoncourt
einen Wein geschaffen, der den sehr hohen

85% Merlot, \
10% Cabernet Sauvignon, .

5% Cabernet Franc 2{'::’:;:‘:
Intensives Granatrot. In der Nase Bruxelles
rote Friichte und dunkle Johannis- 2019

beeren, Vanille und feine Wiirze. Der’
Eindruck bestatigt sich am Gaumen, weiche
und runde Fruchtaromen, ausgewogen und

Qualitatsanspriichen von Saint Emilion mehr gut strukturiert mit einem anhaltenden

31,00 €/ Fl. als gerecht wird. Tiefes, dunkles Rot, hohe 25,00 €/ Fl. Abgang. Clos des Menuts wird unterstitzt
41,33 €/Ltr. Komplexitat mit feiner Frucht und leichten 33,33 €/Ltr. durch den weltweit bekannten Onologen

Tanninen. Ein Wein mit hohem Lagerpotential, Stéphane Derenoncourt, Inhaber der

der heute schon schmeckt, aber seine héchste Vignerons Consultans.

Quialitat noch erreichen wird. Trinkreif jetzt bis

2031.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16-18° C Alkohol: 14% e Trinktemperatur 16-18° C

93 L‘Excellence Clos des Menuts 2016 92 Chateau Grand-Pontet 2018 Grand Cru Classé
Art.-Nr.: 1692016 93-94 PR Art.-Nr.: 1822018

Wine Enthusiast
James Suckling

85% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon, 70% Merlot, 17,5% Cabernet Franc,

o 5% Cabernet Franc 92 7,5% Cabernet Sauvignon, & Malbec
Dunkles Purpur, in der Nase eine wunder- James Suckling Dunkles Kirschrot, deutliaﬂ%Aromen dunkler
schone Harmonie reifer Beeren mit einer Frichte und Krauter, ﬁé"e Andeutungen von
eleganten Holznote gepaart mit Kirsch- - Eukalyptus und Miné’A r fullt den Gaumen
aromen. Am Gaumen sehr korperreich und i A voluminés mit sa r Pflaumenfrucht und

ausgewogen, ein elegantes Spiel zwischen schwarzer Johaggisbeere. In seiner feinen
Frucht und feinen Tanninen mit einem Struktur sin Tannine und Réstaromen aus
langen und intensiven Abgang. Ein Wein mit den Barriq& Fassern perfekt eingebunden. Ein

29,50€ / FI. Lagefplc?tﬁntlal, d?rgabe.r schon jetzt 33,00 € / Fl. W.eln mlﬂzohem Lagerpc?tentlal.
39,33 €/Ltr. vorzuglich zu geniefsen ist. 44,00 €/Ltr. Trinkempfehlung 2023 bis 2045.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 18° C

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

17,5

Jancis Robinso

Chateau Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2005

2éme Grand Cru Classé
Art.-Nr.: 1542005

64% Cabernet Sauvignon, 29% Merlot,

6% Cabernet Franc, 1% Petit Verdot
Tiefes, dunkles Rot. Das intensive Bukett ist voll von Wine Spectator
reifen schwarzen Friichten und exotischen Gewdrzen. Die 3

260,00 € / F. Aromen finden sich am Gaumen wieder, der opulente

346,67 €/Ltr. korperreiche Geschmack nach schwarzen Johannisbeeren
und feinen Akzenten reifer Pflaumen bleibt lang 91
anhaltend im Mund. Lagerfahig bis etwa 2040. Robert Parker

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 17-19° C




10,00 € / Fl.
13,33 €/Ltr.

Zotueine  aus Frankreich

Domaine Dumas 2019 Villages-Vrille
Art.-Nr.: 1832019

100% Gamay

Schones Rot mit bldulichen Nuancen. Der
Wein kommt in der Herstellung ohne die
Verwendung von Sulfit aus. Typisch fur das
Beaujolais weist er eine frische Frucht
dunkler Kirschen auf, die auch an Banane
erinnert. Ein sehr schoner Begleiter zu
Schmorgerichten, aber auch zu hellem
Fleisch.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 18° C

11,50 €/ Fl.
15,33 €/Ltr.

AOC Beaujolais

Domaine Dumas 2017 AOP Cote de Brouilly  Art.-
Nr.: 1842017

100% Gamay

Feine rubinrote Farbe. Der Cote de Brouilly wird
traditionell nach der Halbkohlensdure-Mazeration
hergestellt. Hierbei findet gleichzeitig eine
Hefegarung im ausgetretenen Saft und eine
Kohlensduregdrung in den nicht zerdriickten
Trauben statt. Durch diese Methode wird der
Einsatz von Sulfit eingeschrankt oder ganz
vermieden .Der Wein birgt viele Aromen frischer
roter Frichte und ist im Geschmack leicht und
fruchtbetont.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16-18° C

za{wem aus Frankreich

Domaine de la Graveirette 2018/21

Cotes du Rhone (Bio-Rotwein)
Art.-Nr.: 1872018

100% Grenache

Helleres Rot. Die Trauben des Coétes du Rhone
werden per Hand geerntet und sowohl im
Weinberg als auch im Keller selektiert. Die
vollstdndig von allen Stielen befreiten
Trauben werden durch natdrlich
vorkommende Hefen vergoren und reifen
dann fir ein Jahr in Edelstahltanks. Der Wein
hat klare Fruchtaromen, auch im Geschmack
samtig mit viel reifer roter Frucht und Wirze
umspielt mit feinen Tanninen.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16-18° C

AOC Rhone

Domaine de la Graveirette 2020

VDF Bons Ju (Bio-Rotwein)
Art.-Nr.: 1862020

30% Merlot, 30% Marselan, 20% Grenache, 10%
Mouvédre, 10% Cabernet Sauvignon

Schones intensives Rot. Entrappt und leicht
angedrickt werden den Trauben keine Hefen
zugesetzt, sondern es erfolgt eine Vergarung
durch natlrlich auftretende Hefen.

Aromen dunkler Friichte, am Gaumen voll und
rund mit intensiver Frucht. Ein Wein mit viel
Substanz. Passt zu allen Braten mit delikaten
Saucen, aber auch zu Pasta mit kraftigen
Tomatensaucen.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 16-18° C

9
B

Domaine Mas de Bagnols 2020

Cotes du Vivarais
Art.-Nr.: 1852020

80% Syrah, 20% Grenache

Feines Purpurrot. Der Syrah wird in der
arbeitsaufwendigen
Kohlensduremazeration vergoren,
wahrend der Grenache traditionell
vinifiziert wird. AnschlieBend reift das
Cuvée fur 3 Monate im Edelstahltank.
In der Nase zeigen sich Aromen reifer
Himbeeren und Lakritze. Im Geschmack
vollmundig, aber auch leicht mit
dezenten Tanninen. Passt sehr gut zu
Uppigen Schmorgerichten oder zu
kraftigen Wildgerichten

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 16-18° C

9,90 €/ Fl.
13,20 €/Ltr.

Domaine Mas de Bagnols, Le Secret du Hibou

2021 Cotes du Vivarais
Art.-Nr.: 11052021

50% Grenache, 50% Syrah

Tiefes Rot mit violetten Reflexionen. Das Bukett
bietet kraftvolle Aromen reifer Friichte mit
einer feinen rauchigen Note.

Die 12-monatige Reifung in franzosischer Eiche
unterstreichen die intensive Frucht schwarzer
Johannisbeeren mit dezenten Réstaromen und
im Hintergrund mit einem eleganten
Holzaroma.

Ein guter Begleiter zu vielen Gerichten aus
rotem Fleisch, Wild oder zu deftigen Eintopfen.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 16-18° C




Zotueine  aus Frankreich

AOC Languedoc

Chateau Du Donjon Cuvée Prestige 2018
Minervois
Art.-Nr.: 11012018

60% Syrah, 40% Grenache

Dunkles Rubinrot mit einem violetten
Schimmer. Der Wein reift 12 Monate im
Barrique bevor er abgefillt wird. Im Aroma
intensive Frucht und feine Vanille. Am
Gaumen opulent, pflaumenwiirzig mit einer
sehr guten Struktur. Intensiver, anhaltender
Abgang.

Er harmoniert mit gegrilltem und
geschmorten Fleisch.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 15-16° C

10,40 €/ Fl.
13,87 €/Ltr.

Chateau Du Donjon L‘Autre 2019 Cabardés
Art.-Nr.: 11022019

40% Merlot, 40% Syrah, 20% Grenache Noir
Tiefes, dunkles Rubinrot. In der Nase dunkle
Frucht und dezente Vanille. Im Geschmack
Uppig mit viel Frucht wie Brombeere, Pflaume
und dezenter Lakritze. Ausgewogen sind
Frucht und feine Saure, gepaart mit samtigen
Tanninen.

Eine delikater Begleiter zu Rindfleisch,
Kalbfleisch oder auch zu einer kraftigen Pasta.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16° C

8,30€/Fl.
11,07 €/Ltr.

Domaine De Bagnoles 2019
IGP Coteaux de Peyriac
Art.-Nr.: 1902019

100% Merlot

Tiefes samtiges Rot. Eine feines Bukett von
Brombeere mit einer Anspielung dezenter
Woiirze. Der Geschmack ist vollmundig,
fruchtig und gut strukturiert mit weichen
verfiihrerischen Tanninen. Ein idealer
Begleiter zu feinen Speisen, aber auch als
genussreicher Abendwein.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 15-16° C

9,00 €/ Fl.
12,00 €/Ltr.

Domaine De Bagnoles 2018 Minervois
Art.-Nr.: 1912018

Grenache noir, Shiraz, Carignan

Rubinrot, mit Aromen reifer roter Frichte
und dezenter Gewdirze. Im Mund viel
Volumen mit samtigen Tanninen, fein
ausbalanciert wirkt er frisch mit einer sehr
guten Lange. Ideal zu gegrilltem Fleisch und
wirzigem Kase, aber auch zu einer
Entenbrust ist er ein perfekter Begleiter.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 15-17° C
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Zotueine  aus Frankreich

Siid-West

=

9,50 €/ Fl.
12,67 €/Ltr.

‘\\ AOC Gaillac

Domaine d‘Escausses 2019

Cuvée des Drilles
Art.-Nr.: 1932019

Duras 75%, Fer Servadou 15%, Gamay 10%
Brillantes, helles Rot mit orangen Reflexionen. In
der Nase dominiert eine wiirzige Note gefolgt
von Aromen roter Friichte. Im Mund
geschmeidige Frucht, mild, aber anhaltende
wirzige Aromen. Ein perfekter Wein fir ein
ungezwungenes Essen mit Freunden oder flr
den Sonnenuntergang (und danach).

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 14-16° C

11,60 €/ Fl.
15,47 €/Ltr.

14 AOC Gaillac

Chateau L‘Enclos des Roses 2019

Le Petit Enclos des Roses
Art.-Nr.: 1952019

80% Duras, 20% Prunelart

Beide Rebsorten werden ausschlieBlich in
Sudwestfrankreich angebaut, es sind sehr alte
Sorten. Der Wein hat ein kraftiges Rot, im
Aroma intensive Frucht. Der Wein ist
korperreich und kraftig, dabei aber harmonisch
und rund mit einer leicht pfeffrigen Frucht. Ein
ganz besonderes Genusserlebnis.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 15° C

Cosy.
11,60 €/ Fl.
15,47 €/Ltr.

14 AOC Cahors

Domaine de Cause 2020 Cosy de Cause
Art.-Nr.: 11042020

100% Malbec

Tiefdunkle satte Farbe, im Aroma dunkle
Waldfriichte und Holunder. Am Gaumen
machtig mit gezahmten Tanninen, Frucht mit
groRer Intensitat. Ein Wein mit hohem
Lagerpotential. Vor dem Genuss dekantieren.
Zu Wild, wiirzigen Rinderbraten oder zu einer
Aufschnittplatte ein kraftiger Partner.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 16° C

10,30 €/ Fl.
13,73 €/1tr.

i\ AOC Cahors

Domaine De Cause 2018/19

Terre de Malbec
Art.-Nr.: 1972019

100% Malbec

Intensives dunkles Rot. Im Bukett wiirzig mit
Andeutungen von Blaubeeren, Gewiirzen und
Kirschen. Voll im Geschmack zeigt er auch am
Gaumen seine wirzige Frucht und erinnert an
klassische Bordeaux Weine. Probieren Sie ihn
zu einer Pasta mit Fleischsauce, einem
Cassoulet oder zu Pulled Pork.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 16-18°C

8,80 €/ Fl.
11,73 €/Ltr.

1 VdF Siid-West

Domaine d‘Escausses 2020 VDF

Les Bons Vivants
Art.-Nr.: 1942020

Gamay, Syrah

Satte rote Farbe. Der Wein zeichnet sich aus
durch frische Fruchtaromen mit einer Note von
Veilchen. Im Mund feine Saure, angenehme
Tannine, frisch im Geschmack. Les Bons Vivants
ist ein Wein, der ohne Sulfit gekeltert wird; er
ist ein sehr guter Begleiter zu geselligen
Grillabenden, schmackhaften Fondues oder
einfach als feiner Abendwein.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

UATELIER
Wik TR

12,90 € / Fl.
17,20 €/Ltr.

3\ AOP Pecharmnt

L‘Atelier 2019
Art.-Nr.: 11102019

Gold
Guide
Hachette

Merlot, Cabernet Sauvignon, 2023

Malbec
Nach der Garung reift der Wein fur
zwanzig Monate im Fass. Er besticht durch
seine granatrote Farbe. Im Bukett zeigt er
intensive Aromen wilder Beeren mit einer
feinen Wirzigkeit. Im Mund entfaltet er seine
volle Frucht mit schmelzenden Tanninen.
Delikat zu Spareribs, Entenbrust oder Wild
aber auch zu gereiftem Kéase hervorragend.

Alkohol: 13% ¢ Trinktemperatur 16° C
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Siid-West

i( IGP Cétes du Lot

i\ AOC Madrian

La Petite Auberge 2022 L‘Atelier 2020 f Gold
Art.-Nr.: 11082022 Art-Nr.: 11092020 Guide
= Hachette
‘ 100% Malbec Tannat, Cabernet Sauvignon A
Eine tiefe dunkle Farbe, feine Aromen der Der Wein wird vor der Maische

PETITE . T
AJRE Brombeere und eine dezente Wiirzigkeit. Ein

CATELIER

noch einmal selektiert und reift nach der

fruchtiger opulenter Wein mit einer feinen
Mineralitat, runden und seidigen Tanninen.
Probieren Sie ihn zu einem Braten oder

Fermentation 24 Monate, davon 3 Monate im
Eichenfass. Dunkles Violett, die Nase intensiv
und komplex nach schwarzer Brombeere und

| Steak, aber auch zu Gefligel und Weichkéase | Wildkirsche. Im Mund weich und kraftig mit
8,50 €/Fl. ein idealer Begleiter. 8,90 €/ Fl. einer machtigen aber runden Struktur und
11,33 €/Ltr. 11,87 €/Ltr. o .
dezent wirzigen Tanninen. Ideal zu Entenbrust,

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 16° C Confit oder Wild.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16°

i\ IGP Cotes du Lot

Domaine De Cause 2019 Malbec-Merlot
Art.-Nr.: 1962019

82% Malbec, 18% Merlot

Granatrot mit purpurnen Reflexionen.
Deutliche Fruchtaromen roter Beeren und
reifer Pflaumen, im Mund setzen sich die
Aromen fort. Medium im Kérper eignet sich
dieser elegante Wein hervorragend zu einem
Barbecue oder auch zu feinem Kase.

9,50 €/ Fl.
12,67 €/Ltr.
Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18°C

Savoyen

Chateau de Mérande Domaine Genoux
L La Belle Romaine 2021 Savoyen Arbin

Bio zertifiziert FR-BIO-01 Agriculture France
Art.-Nr.: 11032021

100% Mondeuse Noire

Die fiir Savoyen typische Rebsorte besticht
durch ihre intensive Farbe. In der Nase viel
Brombeere, Pflaume und Cassis gewiirzt mit
einem zarten Holzton. Die Aromen setzen
sich am Gaumen fort, die Tannine sind mit
der feinen Saure gut ausbalanciert. Der Wein
hat ein sehr schénes Finish. Gepaart mit

EXUEA- M cinem kraftigen Wildschweinbraten oder
24,67 €/Ltr. Kase ein Genuss

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 16° C




Zotuecne aus Frankreich

AOC Loire

9,50 € / Fl.
12,67 €/1tr.

Domaine Damien Lorieux Cuvée Tuffeaux

2018 Bourgueil
Art.-Nr.: 1982018

100% Cabernet Franc

Intensives Rot mit Purpur. In der Nase starke
Aromen roter Friichte mit einer leichten
rauchigen Note die dem kreidehaltigen
Terroir (Tuffeaux-Terroir) geschuldet ist. Im
Mund eine méachtige Opulenz mit einer
guten Tanninstruktur. Der Wein ist sehr gut
lagerfahig und wird auch mit den Jahren an
Reife und Weichheit zunehmen. Jetzt schon
eine sehr gute Begleitung zu kraftigen
Wildgerichte und deftigen Braten.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16-17° C

ZLoscueine

aus Frankreich

8,80 €/ Fl.
11,73 €/Ltr.

AOC Bordeaux

Chateau de Lavagnac 2021
Art.-Nr.: 3252021

50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon

Klares, brillantes Rosé, feine, zarte Aromen
frischer Friichte offenbaren sich im Bukett. Im
Genuss erlebt man eine aromatische Intensitat,
lebhaft und rund. Feine Frucht und Frische
zeichnen diesen Wein aus.

Passt sehr gut als Aperitif zu Tapas, zu
Fischgerichten oder Barbecues.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C

.
w

9,90 € / Fl.
13,20 €/Ltr.

AOC Bergerac

La Vie Sauvage 2022

Bio-Roséwein zert. FR-Bio-01 Agriculture UE
Art.-Nr.: 3262022

Cabernet Franc, Cabernet S&\?ignon, Merlot
Brillantes helles Pink, augdfucksstark im Bukett,
dominiert von Zitrusa,gémen. Kaltmazeration und
thermoreguIiertg,\\'/ﬁfikation geben dem Wein
nicht nur seine@\w()nschte Farbe, sondern auch
seine Frisc mﬁnd Aromatik. Ein Begleiter zu
vielen kulinarischen Genissen.

Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 8-10° C

9,20 €/ Fl.
12,27 €/Ltr.

4 AOC Minervois

Chateau du Donjon 2021
Art.-Nr.: 3262021

40% Grenache, 30% Syrah, 30% Cinsault
Kristallklares Pink. Durch die thermoregulierte
Vergarung wird eine groRe Fruchtvarianz
erreicht. Die Aromen von Himbeeren,
Erdbeeren und weillen Johannisbeeren setzen
sich am Gaumen fort. Sie verleihen dem Wein
eine elegante Leichtigkeit und Frische.

Ein Begleiter nicht nur zu lauen
Sommerabenden.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 12-13° C

8,60 €/ Fl.
11,47 €/Ltr.

4 AOC Bordeaux

Menuts 2019
Art.-Nr.: 3032019

Merlot und Cabernet

Sattes Rosé, delikate Aromen reifer Friichte
verbunden mit der Frische eines eleganten
Roséweins. Im Geschmack fruchtig mit
seidiger Textur, ein idealer Begleiter zu allen
leichten sommerlichen Gerichten oder als
Aperitif.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C




w. o

aus Frankreich

| e
BARATET
| w;
?-&—

'\ AOC Bordeaux

Chateau Baratet Blanc Sec 2022 AOC
Bio-WeiBwein zertifiziert Ecocert FR-BIO-01-33540
Art.-Nr.: 2132022

50% Muscadelle, 30% Sémillon, 20% Sauvignon
M. Dafre, produziert schon seit den 1980er
Jahren Bio-Weine nach den Regeln der ECO-
CERT Frankreich. Eine schone strohgelbe Farbe
mit griinen Reflexionen. In der Nase frisch mit
einer eleganten Dominanz des Sauvignon, sehr

1\

\

1Q AOC Bergerac

La Vie Sauvage Maison Marlére 2022
Bio-WeiBwein zert. FR-BIO-01 Agriculture UE
Art.-Nr.: 2172022

Semillon, Sauvignon Blanqsé'

Helle Farbe mit griinli Reflexen. Intensiv
und komplex in der\ﬁase, floral und fruchtig.
Eine dreimonati ‘Reifung auf der Hefe
entwickelte c{e, romen und gab ihm Volumen
und Substa¥ Der Wein hat Frische und einen

9,20 €/FI. ausgewogen im Geschmack, mit einer 9,90 €/FI. anhalt}i@en angenehmen Abgang.
12,27 €/Ltr. feinen Note von Zitrusfrichten. 13,20 €/Ltr.
Alkohol: 12% e Trinktemperatur8° C Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 8-10° C
i\ IGP Cotes de Gascogne i\ IGP Cétes de Gascogne
L‘Atelier Maison Marlére 2022 Les Heures Heureuses 2021
Art.-Nr.: 2182022 Art.-Nr. 2202021
Colombard, Chardonnay, Sauvignon, 2 Colombard, Chardonay, Sauvignon, Ugni-
Ugni-Blanc, Gros Manseng ‘ Blanc, Gros Manseng )
Feine helle Farbe. Klare aromatische Intensitat Helle, strohgelbe Farbe. In der Nase eine
mit exotischen und floralen Noten. Viel ¥ intensive exotische Aromatik und einer
e Frische und ein lang anhaltendes fruchtiges : O floralen Note. Sehr frisch am G.a.umen mit
ar Finish. Als Aperitif, zu gerduchertem Lachs, zu A lang anhaltendem fruchtigen Finish. Als

9,00 €/FI.
12,00 €/Ltr.

Meeresfrichten, zu Sushi und vielem mehr ein
delikater Begleiter.

Alkohol: 11,0% e Trinktemperatur 8-10° C

9,00 €/ Fl.
12,00 €/Ltr.

Aperitif, zu gerduchertem Lachs,
Meeresfriichten oder Sushi ideal.

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 8-10° C

8,40 €/ Fl.
11,20 €/Ltr.

1\ AOC Bordeaux

Menuts Blanc Sec 2019
Art.-Nr. 2072019

85% Sauvignon, 15% Sémillon

Strohgelbe Farbe, delikate Aromen von
Zitrusfrichten, korperreich und elegant.

Im Aroma Zitrusfriichten mit blumigen
Nuancen. Der Geschmack, feine Zitrusfrucht
mit einer zarten Rostnote. Ein lebendiger
Wein mit seidiger Struktur. Passt zu
Meeresfriichten und Gefligel.

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 8-10°C

8,20€/Fl.
10,93 €/Ltr.

1 AOC Bordeaux

A

Menuts Fruité 2023
Art.-Nr. 2062023 sé.

)
85% Sauvignon, 15% S llon

Hellgelbe Farbe, feingedrige exotische
Fruchtaromen, fejs?nineralisch mit weicher
Fulle. Am Gau.ql& delikate Frucht mit
dezenter S3 @ Dieser ausdrucksvolle Wein
eignet siclgs€hr gut zu chinesischer Kiiche
oder Iei&%en Fischgerichten.

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 8-10° C
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aus Frankreich

9,80 €/ Fl.
13,07 €/Ltr.

8] AOC Val de Loire

\

Domaine de L‘Epinay 2022
Bio-Weiwein Agriculture Biologique FR-BIO-01
Art.-Nr.: 2152022

100% Sauvignon Gris

Dezentes helles Strohgelb. Sauvignon Gris ist
eine Mutante des bekannten Sauvignon Blanc, er
zeichnet sich aus durch intensive Aromen
exotischer Frichte. Am Gaumen fruchtig, rund
und sehr geschmeidig. Ein Wein, der auch im
Winter Sommer verbreitet. Sehr gut passt er zu
leichten Vorspeisen und Salaten aber auch zu
feinem Gefllgel ist er eine gute Wahl.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8° C

Can
9,50 €/ Fl.
12,67 €/ Ltr.

| IGP Val de Loire

\

Domaine de L‘Epinay 2021 Muscadet
Sevre & Maine Sur lie Tradition

Bio WeiRwein Agriculture Biologique FR-BIO-01
Art.-Nr.: 2122021

100% Melon de Bourgogne

Feines Hellgelb mit griinen Reflexionen. Dezente
Fruchtaromen zeichnen diesen leichten
Muscadet aus. Im Geschmack dezent fruchtig
nach Zitrone und griinem Apfel hat er doch
Frische und Fille. Ideal zu Meeresfriichten und
Fisch sowie feinem Kase.

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 8° C

8,90 €/ Fl.
11,87 €/Ltr.

il AOC Entre deux Mers

A

Chateau Larmevaille 2022
Art.-Nr.:2092022

40% Sauvignon, 30% Sémillon, 30% Muscadelle
Feine hellgelbe Farbe, in der Nase frisch mit
Andeutungen von Zitrusfriichten. Im
Geschmack ein eleganter, fruchtbetonter und
aromatischer Weillwein. Das Cuvée hat eine
seidige Textur mit einer schonen mineralischen
Note. Geniellen Sie diesen Wein zu leichten
Fischgerichten, Meeresfriichten oder zu einem
Salat mit Zitronendressing.

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 8-10° C

11,90 €/ Fl.
15,87 €/Ltr.

| AOC Graves

A

Chateau de Callac 2019
Art.-Nr.:2142019

80% Sauvignon, 20% Sémillon

Hellgelb in der Farbe mit einem griinlichen
Schimmer. In der Nase Stachelbeere gepaart
mit Johannisbeere und Nuancen einer frisch
gemdhten Wiese. Die ideale Verbindung von
Sauvignon und Sémillon gibt diesem trockenen
WeilRwein Rasse und belebende Frische.
Trinken Sie ihn als Aperitif, aber er passt auch
sehr gut zu Meeresfriichten. Fisch und Gefligel.

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 8-10° C

——

15,95 € / Fl.
21,27 €/Ltr.

1 VdF Siid-West

\

Domaine Coustarret Cuvée Instinct 2018

Jurancon halbtrocken
Art.-Nr.: 2162018

80% Gros Manseng, 20% Petit Manseng
Helles Gelb mit griinlichen Schimmer. Die fiir
den Std-Westen typischen Rebsorten sind im
Bukett wunderbar fruchtig und wirzig mit
floralen Akzenten. Im Mund setzt sich das
Aroma angenehm mit einer dezenten SiiRe
fort. Verlassen Sie sich auf Ihren Instinkt und
geniefen den Wein mit guten Freunden.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 8° C
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zaz‘wec'ne aus Italien

Toskana

13,80 €/ Fl.
18,40 €/Ltr.

Giovanna Ciacci Sant‘Antimo Rosso Tenuta

Collosorbo 2020 DOC
Art.-Nr.: 5232020

50% Syrah, 25% Cabernet Sauvignon,

20% Merlot, 5% Petit Verdot

Tiefe, dunkelviolette Farbe. Die Aromen von
Cassis, dezente pfeffrige Fruchtaromen mit
schokoladigen Nuancen bilden einen warmen
sinnlichen Geschmack. Der Wein lagert etwa ein
Jahr im Barrique, das verleiht ihm eine
hervorragende Struktur mit guter Langlebigkeit.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 16°-18° C

8,90 €/ Fl.
11,87 €/Ltr.

Chianti Fattoria di Piazzano 2020 DOCG
Art.-Nr.: 5022020

Sangiovese, Canaiolo, wenig

autochthone Reben

Leuchtend rubinrot, im Bukett erinnert er an
Waldfriichte und Kirscharomen. Am Gaumen
sanft mit Frische und Intensitdt und langem
Finish. Ein fur dieses Terroir typischer Wein.
Zu Pizza, Pasta aber auch zu wiirzigen
Fleischgerichten ein idealer Begleiter.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16° C

93

NET
Suckling

;

16,30 €/ Fl.
21,73 €/Ltr.

Vino Rosso ,,Blend 2“ Fattoria Piazzano

2018 1GT
Art.-Nr.: 5242018

Sangiovese, Colorino, Malvasia Nera

Ein tiefdunkler Rotwein mit kraftigen
Aromen reifer Beeren. Intensive Noten von
Zimt, Gewdrzen, Vanille, und Waldobst. Mit
seinen weichen Tanninen und dem lang
anhaltendem Abgang ist er eine hervorragende
Alternative zu den modernen Supertoskaner.
Einfach nur so genieRen oder zu einem
herzhaften Braten. Auch zu Kase und dem
weihnachtlichen Géansebraten eine perfekte
Erganzung.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 18° C

13,80 €/ Fl.
18,40 €/Ltr.

Chianti Rio Camerata 2019 DOCG
Art.-Nr.: 5092019

80% Sangiovese, 20% Colorino

Leuchtende, rubinrote Farbe. Man nimmt
Noten von Waldfriichten und Kirschen wahr,
aber auch blumige Aromen. Im Geschmack
weich und samtig, zugleich prall und voll-
mundig mit langem Abgang. Man trinkt
diesen charakteristischen Chianti zu
raffinierter als auch herzhafter Kiiche oder zu
einem klassischen Bistecca alla Fiorentina.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 18-20° C
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zaz‘wec'ne aus Italien

Piemont

12,80 €/ Fl.
17,07 €/Ltr.

Barbera d‘Alba 2020 DOC
Art.-Nr.:5152020

100% Barbera

Schones, dunkles Kirschrot, man entdeckt bei
diesem Barbera Aromen reifer Kirschen und
Beeren mit Nuancen von Pflaume. Im
Geschmack treten deutlich Pflaumen und rote
Beeren hervor. Diesen deutlichen Sorten-
charakter unterstreicht er mit angenehmen
Tanninen und einem guten Abgang. Produziert
wird dieser harmonische Wein auf einem
kleinen Familienbetrieb, der ihn 10 - 11
Monate im Stahltank und anschliefend etwa
4 Monate im Barrique reifen lasst.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 16-18° C

15,90 €/ Fl.
21,20 €/Ltr.

Nebbiolo Longitudine 8.26 Villa Guelpa 2018
Art.-Nr.:5262018

100% Nebbiolo

Nebbiolo, aus dem auch Barolo und
Barbaresco gekeltert werden, ist eine im
Anbau dulerst anspruchsvolle Rebsorte.

Der fiir das Piemont typische Wein besticht
durch seine helle kirschrote Farbgebung.

In dem kraftigen Bukett dominieren Anklange
von Pflaumen, Kirschen und Veilchen mit
dezenten Raucharomen. Ein gut ausgewogenes
Verhaltnis zwischen Tanninen und Saure geben
dem Wein eine angenehme Ausdrucksstarke.
Wir empfehlen, den Wein vor dem Genuss zu
dekantieren.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

Ai Cruss Barbera d‘Asti 2019 DOCG

Art.-Nr.:5302019

100% Barbera

Dunkles Kirschrot, Aromen von
Sauerkirschen und Johannisbeere. Im
Geschmack korperreich mit feiner roter
Frucht, dezente Tannine und Saure. Dichte
Struktur mit einem leichten aber
unaufdringlichen Biss. Anhaltender Abgang.
Passt sehr gut zu Pasta mit Pesto, Risotto mit
Gemdise oder zu einem Eintopfgericht oder
zu einem Schweinebauch oder oder oder ...

9,90 €/ Fl.
13,20 €/Ltr.

Alkohol: 14,0% e Trinktemperatur 16-18° C

2er Prasentkarton
Art.-Nr.: 5312023

Tra Donne Sole 2021 Dggﬁg‘r'nont

100% Wd n
Alkohol: 14% '-‘Ta ‘emperatur 10-12° C

& e\
s Z La Lu;‘;\y‘i'l'alb Barbera d‘Asti Superiore \
2020 DOCG Piemont
100% Barbera
Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 18-20° C

22,00€/Fl.
14,67 €/Ltr.
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Zotweine  aus ltalien

8,40 €/ Fl.
11,20 €/Ltr.

12 e mezzo Primitivo del Salento 2020 IGP
Art.-Nr.: 5012020*

100% Primitivo

Tiefes Rubinrot,

intensive Aromen reifer Pflaumen
und Kirschen, feinwirzig mit einem
Hauch Vanille. Ein vollmundiger, sehr fruchtiger
Wein, der zu vielen Pastagerichten mit wiirzigen
Saucen, aber auch zu einem Rinderbraten sehr
gut passt.

Alkohol: 14% e Trinktemperatur 16-18° C

Atria Primitivo 2022 IGP Puglia
Art-Nr.: 5212022*

100% Primitivo

Ausgepragtes Rubinrot, intensive Aromen mit
Andeutungen von Kirsche und schwarzen
Kirschen und einer delikaten floralen Note. Im
Geschmack eine korperreiche Frucht,
ausladend, gut strukturiert und robust. Mit
seinem saftigen mundfillenden Geschmack
und den geschmeidigen Tanninen passt er zum
Beispiel ausgezeichnet zur Asiatischen Kiche.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16-18C

ZLotwecne aus ltalien

Venetien

8,90 €/ Fl.
11,87 €/Ltr.

Bardolino Classico Valerio Zenuta 2021 DOC
Art-Nr.: 5272021*

65% Corvina, 30% Rondinella, 5% Molinara
Samtiges Dunkelrot im Glas, im Bukett viel reife
Frucht. Im Geschmack angenehm trocken

mit wiirziger Frucht von Kirschen, Himbeeren
und einer dezenten Kakaonote. Dieser klassische
Bardolino passt hervorragend zu Pasta mit
Bolognese oder einer herzhaften Lasagne.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 16 C°

Valpolicella Ripasso Classico Superiore

2020 DOC Corte Lenguin
Art.-Nr.: 5302020

Corvina, Rondinella, Corvinone

Intensives Rubinrot, Aromen von Kirschen,
Amareno und Blaubeeren. Feine Wiirze,
schmeichelnd, trocken mit ausgewogenen
Tanninen. Voll im Geschmack. Passend zu
vielen wiirzigen Gerichten aber auch eine
hervorragende Weinbegleitung durch den
Abend.

Alkohol: 14,0% e Trinktemperatur 15-18° C

Zotweine  aus ltalien

Abruzzen

8,60 € / Fl.
11,47 €/Ltr.

Aida Montepulciano d‘Abruzzo 2020 DOC
Art.-Nr.: 5032020

100% Montepulciano

Rubinrot mit violetten Schattierungen, im
Bukett sehr schon blumig, am Gaumen viel
Volumen mit Andeutungen von Veilchen,
Kirschen und Pflaumen. Im Finish eine schone
Lange. Probieren Sie ihn zu einem Wildragout
oder zu einem wiirzigen Rinderbraten oder
einfach als Weinbegleitung durch den Abend.

Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 16-18° C

13,60 € / Fl.
18,13 €/Ltr.

Imperium Montepulciano d‘Abruzzo Riserva

2017 boP
Art.-Nr.: 5292017

100% Montepulciano

Tiefdunkler Wein mit violetten Reflexen.
Intensiver Duft dunkler Beeren, Kirschen mit
einer Nuance von Gewtirzen. Am Gaumen
erinnert er an Pflaumen, Kirschen und einen
Hauch Vanille. Ideal zu Antipasti, wie Schinken,
Salami und Kéase. Generell zur mediterranen
Kiiche ein universeller Begleiter.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 18-20° C




zaz‘wec'ne aus Italien

Trentino

85 Pkt,

Wein_pluS

9,60 €/FI.
12,80 €/1tr.

Lagrein Dunkel Bottega Vinai 2020 DOC
Art.-Nr: 5112020*

100% Lagrein

12 bis 14 Monate reift dieser Lagrein im
Barrique und wird vor der Abfillung noch

in kleinen Eichenfasser ausgebaut. Rubinrot,

mit einem intensiven Duft nach Waldfriichten
und Vanille. Die Aromen setzen sich am Gaumen
intensiv fort. Der Wein ist von bemerkenswerter
Struktur mit einer ausgewogenen Balance
zwischen Tanninen und Saure, es macht ihn
weich, samtig und lang anhaltend.

Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 18° C

9,90€ /FI.
13,20 €/Ltr.

Cabernet Sauvignon Bottega Vinai 2020 DOC
Artr.: 5282020

100% Cabernet Sauvignon

Ein Wein mit fantastischem Rubinrot. Lange
Maischegarung und ein teilweiser Ausbau in
Barriques geben dem Wein ein delikates
Bukett nach Waldbeeren und einen dezenten
Duft nach Vanille und Gewirzen. Milde
Tannine verleihen diesem Cabernet Sauvignon
einen samtigen, vollmundigen Geschmack mit
einer exzellenten Harmonie. Er empfiehlt sich
zu gegrilltem Fleisch, Wild oder reifem Kase.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 18° C

8,00 €/ Fl.

10,67 €/Ltr.

Merlot Principato, Cavit 2019 IGT

Art.-Nr.: 5202019

" 100% Merlot
6,90 €/ Fl.
9,20 €/Ltr.

Intensive kirschrote Farbe. Der Duft wird bestimmt durch die Aromen
dunkler Friichte und erinnert an Konfitiire. Er ist weich, vollmundig
ausgewogen mit feinen Tanninen. Ein delikater Feierabendwein, der
aber auch eine wiirzige Pasta oder ein zartes Steak harmonisch erganzt.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 16° C

4m

Nero d‘Avola 2018 IGT Terre di Giumara
Art.-Nr.: 5082018

100% Nero d‘Avola

Kaftiges Dunkelrot zeichnet diesen Wein aus.
Die Aromen erinnern an Brombeere, Kirsche
und reife Pflaumen. Am Gaumen ist er intensiv,
vollmundig mit samtig weichen Tanninen. Ein
unkomplizierter, aber komplexer Wein.
Vortrefflich zu jeglicher Pasta auf Basis von
Tomatensauce oder einfach zu gegrilltem roten
Fleisch.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 18° C

12,60 €/ Fl.
16,80 €/Ltr.

aus weiteren Anbaugebieten in Italien

4m

Cannonau di Sardegna 2021 DOC Sardinien
Art.-Nr.: 5222021%

Cannonau, Carignano, Muristello, Cabernet
Sauvignon

Er besitzt ein intensives Rubinrot. Sein
unverwechselbares Bukett reifer roter Friichte
mit pikanten Nuancen setzt sich am Gaumen
warm und geschmeidig fort. Er passt
hervorragend zu salzigem sardischen Pecorino
oder zu mediterranen Fleischgerichten.

Alkohol: 14,0% e Trinktemperatur 16-18° C




’ . .
zaaeweme aus Italien

[ Venetien |

Pinot Grigio BLUSH 2021 DOC
Art.-Nr.: 6072021

a 100% Pinot Grigio
A Rosa bis kupferrote Farbe. Diese auRer-
gewohnliche Farbe entsteht wenn die
R Maische-garung fir eine kurze Zeit mit der
' Schale stattfindet. Es entsteht so ein Wein mit
! feiner Frucht der im Geschmack an Pfirsiche
L: und Aprikosen erinnert. Gerne wird er auch als

extravaganter Aperitif serviert, er sollte dann
7,25 €/ Fl. aber eine Temperatur von 10° C haben. Er
erganzt sich hervorragend mit delikaten
Nudelgerichten und Risotto.

Alkohol: 12,0% e Trinktemperatur 10-12° C

"

9,00 €/ Fl.
12,00 €/Ltr.

(" encien |

Bardolino Chiaretto Classico 2021 DOC
Art.-Nr.: 6012021*

55% Corvina, 35% Rondinella, 10% Molinara
In der Farbe ein feines kupferrot. Im Bukett
blumig, mit einer Zitrusnote. Weich und
fruchtig am Gaumen, spritzig und lebhaft.
Chiaretto steht fir einen klassischen Rosé-
wein vom Gardasee. Den Zusatz ,,Classico”
erhélt er, weil er aus dem Herzen des
Ursprungsgebietes stammt, welches genau
definiert ist. Dieser Wein eignet sich zu vielen
Gerichten, besonders jedoch zu Vorspeisen,
gegrilltem Fisch oder mild gewlirzten
Pastagerichten.

Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 10° C

L Apulien |

12 e mezzo Rosato del Salento 2020 IGP
Art.-Nr.: 6092020*

100% Negroamaro

Zartes Rosé, ein eleganter, schmeichelnder,
leicht prickelnder Wein mit Aromen frischer
Frichte, die sich am Gaumen sehr lebendig
wiederfinden. GenielRen Sie ihn als Aperitif
oder zu leichten Vorspeisen und mildem Kase.

8,40 €/FI.
11,20 €/Ltr. Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C

10,50 €/FlI.
14,00 €/Ltr.

[ Venetien

11 Minutes Rosé Trevenezie 2022 IGT
Art.-Nr.: 6102022

50% Corvina, 25% Trebbiano di Lugana

15% Syrah, 10% Carménere

Blasses Rosa. 11 Minuten Mazeration mit den
Schalen gibt diesem eleganten Wein seinen
Namen. In der Nase harmonisch, mit
blumiger Note. Frisch und trocken im
Geschmack, die Struktur komplex mit langem
Abgang. Als Aperitif, zu leichten Salaten,
Vorspeisen, aber auch zu Gegrilltem ist der
11 Minutes Rosé Trevenezie ein vielseitiger
Begleiter.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C

20




WWM aus Italien

Venetien

Pinot Grigio Casa Lunardi 2021 DOC
Art.-Nr.: 7082021

100 % Pinot Grigio

Hellgelb, fein fruchtig mit Aromen tropischer
Frichte und einer verfihrerischen floralen
Note. Mit seiner Frische passt er sehr gut zu
feinem Gemiise oder zu gegrilltem weilRem
Fleisch.

6,80€/Fl. Alkohol: 12,0% e Trinktemperatur 8-10° C
9,07 €/Ltr.

Lugana Az.Agr. Brunello 2022 DOC
Art.-Nr.: 7112022

100% Turbiana

Helles Strohgelb. Am Sudufer des Gardasees
entsteht dieser Wein mit seinen feinen
fruchtigen Aromen. Ein aulRergewdhnlicher
Wein, der im Mund weich ist mit Aromen von
Pfirsich und Apfel. Er ist frisch, geschmeidig
und lang anhaltend. Dieser Lugana passt
hervorragend zu Fisch, verschiedenen Risotti
und hellen Fleischgerichten.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C

Seraibianco Le Morette 2022 IGT
Art.-Nr.: 7022022*

Trebbiano, Pinot Bianco, Chardonnay,
Sauvignon Blanc
Hellgelb, im Aroma dicht gedrangte exotische

Als leichter Aperitif, zu klassischen Antipasti
oder vielleicht zu einem Fritto Misto ist er

8,40 €/Fl immer eine gute Wahl.

11,20 €/Ltr.

Alkohol: 12,0% e Trinktemperatur 8-10° C

Frucht, frisch und ausdrucksvoll im Geschmack.

11,20 €/Fl.
14,93 €/1tr.

Lugana La Mandolara 2022 DOC
Art.-Nr.: 7032022*

100% Turbiana

Zartes Gelb mit grinlichen Reflexen,
angenehmer Zitrusduft. Im Geschmack
vollmundig, weich und harmonisch mit einer
schonen Mineralitat. Probieren Sie ihn zu einer
Aioli, zu einem Carpaccio oder einer Pasta mit
Meeresfrichten.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C

( Soave Classico Domini Veneti 2021 DOC
Art.-Nr.: 7132021*

100% Garganega
Schones Gelb, feine Aromen tropischer

Frichte, Bluten und Mandeln. Im Geschmack
= fruchtig, blumig mit eleganter Mineralitat und
Frische. Soave passt immer, vom Aperitivo
Uber Risotto zu gebratenem Fisch oder
genussvoll durch den ganzen Abend.

9,60€/Fl.

12,80 €/Ltr. Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C




We(&am aus ltalien aus weiteren Anbaugebieten

Grillo Karima 2021 DOC m m

Art.-Nr.: 7002021* ﬂ 12 e mezzo Malvasia

Bianco del Salento 2021 IGP
100% Grillo < Art.-Nr.: 7102021*

Schone strohgelbe Farbe, der Wein birgt
Aromen von Zitrusfriichten, begleitet von
blumigen Nuancen. Er ist frisch und lebendig

k i ‘ im Mund mit einem weichen Abgang. Dieser

100% Malvasia
Leuchtende, hellgelbe Farbe, in der Nase
aromatisch und viel Frucht. Im Geschmack eine

Wein aus dem hiigeligen Salemigebiet passt Note reifer Frucht, hervorragend ausbalanciert
gelie g P mit geringer Saure. Zu Fisch, Meeresfriichten

wunderbar zu Meeresfriichten, Sommer- . S . .
! und milden Weichkase ein exzellenter Begleiter.

salaten und Fischgerichten. Oder nehmen Sie y
7,30 €/Fl. ihn einfach als leichten Aperitif. 8,40 €/FI.
hn einfach als leichten Aperit VRPN \ohol: 12,5% o Trinktemperatur 8-10° C

Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 8-13° C

S L Ato Adige
Meraner Kellerei , / | AltO Adlge

Meraner Kellerei
Urztraminer ,Festival“ 2021 D
(A;:.m:; §I1§ozi*e »Festival® 20 oc Goldmuskateller Graf von Meran 2022 DOC

Art.-Nr.: 7122022*
100% Gewdrztraminer o
Lebhafte strohgelbe Farbe mit griinlichem ‘ 100% Goldmuskateller

. . . . Leuchtendes Strohgelb. Der trocken ausgebaute
Schimmer. Delikate blumige Aromen mit der . . . . .
. . . . Wein besticht durch sein fruchtiges Aroma mit
feinen klassischen Note des Gewdirztraminer. .
. . . Nuancen von Zitrus und Muskat. Im Geschmack
Am Gaumen eine harmonische Frische und

(rzig, frisch und im Ab ine h isch
Weichheit mit einem anhaltenden Abgang. Wurzlg, frisch Und Im /Abgang eine harmonische

Lange. Probi Sie ih S I illt
GenielRen Sie ihn als Aperitif, zu asiatischen ang? robieren sie in zu" pargel, gegriitem
Gemdiise, Fisch und Ziegenkase.

Gerichten oder zu Krustentieren.

14,00 €/FI. 14,20 €/FI.

18,67 €/Ltr. ; . 9 i 190
Alkohol: 14,0% » Trinktemperatur 10-12° C 18,93 €/Ltr Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 10-12° C

* EZN
|

2er Prasentkarton
Art.-Nr.: 5312023

Tra Donne Sole ZOZ@emont
100% Sau@ on

/"' Alkohol: 14% e T\rsﬁﬁemperatur 10-12+
x®
o Z LaLlunaeij 'S'Barbera d‘Asti Superiore

0( 20 DOCG Piemont
1’ 100% Barbera
Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 18-20° C

22,00 €/ Fl.
14,67 €/Ltr.




Wec’ae aus Deutschland

Weingut Karl-Heinz Gaul Riesling feinherb

2020/21 Qualitatswein, Pfalz
Art.-Nr.: 012020

100% Riesling

Feines Honiggelb, fruchtige Steinobstaromen
1 mit einer intensiven blumigen Note.

Fruchtiger Geschmack mit gut ausbalancierter

Saure. Ein hervorragender Begleiter zu Sushi

und Spargel oder zu etwas Besonderem wie
8,70 €/FI. zum Beispiel Hummer.
11,60 €/Ltr.

Alkohol: 11,5% Trinktemperatur 8-10° C

Weingut Karl-Heinz Gaul WeiRer Burgunder

2021 Qualitatswein, Pfalz
Art.-Nr.: 022021

100% Weilburgunder

Strohgelb mit leichtem griinlichem Schimmer.
Im Bukett pikant-wiirzig mit feinen
Apfelaromen. Der Wein ist kérperreich, leicht
und fruchtig. Servieren Sie ihn zu frischen
Austern, leichten Fischgerichten oder Salaten.
Gerne auch als Abendbegleiter im Sommer.

Alkohol: 12% . Trinktemperatur 8-10° C

2021 Qualitatswein, Pfalz
Art.-Nr.: 032021

100% Grauburgunder

Weingut Karl-Heinz Gaul Riesling trocken

2021 Qualitatswein, Pfalz
Art.-Nr.: 042021

100% Riesling

Strohgelbe Farbe, im Bukett aromatisch,
fruchtig nach Apfel, Pfirsichen und Honig mit
feiner Mineralitdt. Im Geschmack opulent mit
rassiger Saure und guter Ausgewogenheit. Er
passt sehr gut zu leichten Sommergerichten
und feinen Fischgerichten.

Honigmelone und Pfirsich kennzeichnen
diesen Wein. Am Gaumen harmonisch, gut
strukturiert mit feiner Sdure. Probieren Sie ihn

zu Spargel oder auch einmal zu einer
8,90 €/FI. rustikalen Brotzeit. 9,50 €/FI
11,87 €/Ltr. 12,67 €/Ltr.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C

Weingut Karl-Heinz Gaul Grauer Burgunder
Helles Honiggelb, dezente Aromen von Birne, é
1.

8,90 €/FI.
11,87 €/Ltr.

Alkohol: 12,5% e  Trinktemperatur 8-10° C

Weingut Karl-Heinz Gaul Riesling Weingut Karl-Heinz Gaul Blanc de Noir

2022 Qualitatswein, Pfalz 1 Liter Flasche 2022 Qualitatswein, Pfalz
Art.-Nr.: 052022 Art.-Nr.: 062022

& * &

100% Riesling > Spatburgunder, Schw sling

E
A

> e :
Hellgelb in der Farbe, %&men reifer Pfirsiche Die wei3 gekelterten&b weinsorten, bekannt
GALL und Aprikose. Feinfg) tig und authentisch aus der Champagn@haben eine feine gelbe
e mit dezenter WU@im Geschmack. Natiirlich Farbe. Die Aro , verfiihrerische Fruchtigkeit
ein feiner Be r zu Spargel aber auch zu von Himbeeré,@nd Erdbeeren, auch am

vielen chin ﬁachen Gerichten sehr zu Gaumen g ige, geschmeidige Frucht. Zur
7,50 €/Fl. empfehyv&der einfach als Aperitif. asiatisd\}’h Kiiche oder als unkomplizierter
10,00 €/Ltr. 11,20 €/Ltr. Abendwein.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C
Alkohol: 12,0% e  Trinktemperatur 8-10° C

L Weingut Karl-Heinz Gaul Rotwein-Cuvée

Schwesterherz 2020 Qualitatswein, Pfalz
Art.-Nr.: 082020

Weingut Karl-Heinz Gaul WeiBwein-Cuvee

Schwesterherz 2021 Qualitdtswein, Pfalz /
Art.-Nr.: 072021

Blaufrankisch, Cabernet Cubin, Spatburgunder
Schones Kirschrot, in der Nase rote Friichte,
etwas Waldbeere und Pflaume. Im Mund
vollmundig, samtig und dicht. Die feinen

anhaltenden Abgang. Eine gute Wahl zu Tannine sind gut strukturiert mit einer
Krustentieren oder aber zu einem Pfilzer dezenten Saure. Zur gebratenen Ente, zu Wild,

11,40 €/FI Saumagen. 13,60 €/FI zum Braten oder einer deftigen Brotzeit eine
15,20 €/Ltr. 18,13 €/Ltr. ideale Erganzung.

Alkohol: 12,5% Trinktemperatur 8° C
Alkohol: 14,0% ¢  Trinktemperatur 16° C

Gewdrztraminer, Riesling, Muskateller
Elegantes Gelb, das Bukett erinnert an
Rosenduft und dezenter Aprikose. Im Mund
wirzig und harmonisch mit einem

I




9,90 €/ Fl.
13,20 €/Ltr.

L_Rhone

Domaine de la Graveirette 2020 VDF Bons Ju
Bio-Rotwein zerti. Agriculture Biologique FR-BIO-09
Art.-Nr.: 1862020

30% Merlot, 30% Marselan, 20% Grenache, 10%
Mouvédre, 10% Cabernet Sauvignon

Schénes intensives Rot. Entrappt und leicht
angedriickt werden den Trauben keine Hefen
zugesetzt, sondern es erfolgt eine Vergarung
durch natirlich auftretende Hefen.

Aromen dunkler Friichte, am Gaumen voll und
rund mit intensiver Frucht. Ein Wein mit viel
Substanz. Passt zu allen Braten mit delikaten
Saucen, aber auch zu Pasta mit kraftigen
Tomatensaucen.

Alkohol: 13,5% e Trinktemperatur 16-18° C

11,90 €/ Fl.
15,87 €/Ltr.

L_Rhone _

Domaine de la Graveirette 2018 Cotes du Rhone

Bio-Rotwein zert. Agriculture Biologique FR-BIO-09
Art.-Nr.: 1872018

100% Grenache

Helleres Rot. Die Trauben des Cotes du Rhone
werden per Hand geerntet und sowohlim
Weinberg als auch im Keller selektiert. Die
vollstdandig von allen Stielen befreiten

Trauben werden durch nattrlich vorkommende
Hefen vergoren und reifen dann fir ein Jahr in
Edelstahltanks. Der Wein hat klare Fruchtaromen,
auch im Geschmack samtig mit viel reifer roter
Frucht und Wirze umspielt mit feinen Tanninen.

Alkohol: 14,5% e Trinktemperatur 16-18°C

| Bordeaux Supérieur

9,50 €/FI.
12,67 €/Ltr.

Chateau Baratet 2020 AOC
Bio-Rotwein zertifiziert Ecocert FR-BI0-01-33540
Art.-Nr.: 11032020

70% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 5%
Cabernet Franc

Chateau Baratet produziert schon seit den
1980er Jahren Weine nach den Regeln der ECO-
CERT Frankreich. Tiefe rubinrote Farbe, im
Aroma viel reife Beeren, im Mund sehr schone
Frucht abgerundet mit samtigen Tanninen. Eine
exzellente Ergdnzung zu Schmorgerichten,
wirzigen Snacks und Kase.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 16-18° C

18,50 € / Fl.
24,67 €/Ltr.

| Savoyen

Chateau de Mérande Domaine Genoux
La Belle Romaine 2021 Savoyen Arbin
Bio zertifiziert FR-BIO-01 Agriculture France
Art.-Nr.: 11032021

100% Mondeuse Noire

Die flir Savoyen typische Rebsorte besticht
durch ihre intensive Farbe. In der Nase viel
Brombeere, Pflaume und Cassis gewdiirzt mit
einem zarten Holzton. Die Aromen setzen
sich am Gaumen fort, die Tannine sind mit
der feinen Saure gut ausbalanciert. Der Wein
hat ein sehr schones Finish. Gepaart mit
einem kraftigen Wildschweinbraten oder
Kase ein Genuss

Alkohol: 12 % e Trinktemperatur 16° C
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9,80 €/ Fl.
13,07 €/Ltr.

1 AOC Val de Loire

\

Domaine de L‘Epinay 2022 IGP

Bio-WeilRwein Agriculture Biologique FR-BIO-01
Art.-Nr.: 2152022

100% Sauvignon Gris

Dezentes helles Strohgelb. Sauvignon Gris ist
eine Mutante des bekannten Sauvignon Blanc,
er zeichnet sich aus durch intensive Aromen
exotischer Friichte. Am Gaumen fruchtig, rund
und sehr geschmeidig. Ein Wein, der auch im
Winter Sommer verbreitet. Sehr gut passt er zu
leichten Vorspeisen und Salaten aber auch zu
feinem Gefligel ist er eine gute Wahl.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8° C

-

9,50 € / Fl.
12,67 €/ Ltr.

1 IGP Val de Loire

\

Domaine de L‘Epinay 2021 Muscadet
Sevre & Maine Sur lie Tradition

Bio Weiwein Agriculture Biologique FR-BIO-01
Art.-Nr.: 2122021

100% Melon de Bourgogne

Feines Hellgelb mit grinen Reflexionen. Dezente
Fruchtaromen zeichnen diesen leichten
Muscadet aus. Im Geschmack dezent fruchtig
nach Zitrone und griinem Apfel hat er doch
Frische und Fille. Ideal zu Meeresfriichten und
Fisch sowie feinem Kase.

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 8° C

P
BARATET

it

9,20 €/Fl.
12,27 €/Ltr.

1 AOC Bordeaux

Chateau Baratet Blanc Sec 2022 AOC

Bio-WeiBwein Ecocert FR-BIO-01-33540
Art.-Nr.: 2132022

50% Muscadelle, 30% Sémillon,

20% Sauvignon

M. Dafre, Eigentlimer von Chateau Baratet,
produziert schon seit den 1980er

Jahren Bio-Weine nach den Regeln der ECO-
CERT Frankreich.

Eine schone strohgelbe Farbe mit griinen
Reflexionen. In der Nase frisch mit einer
eleganten Dominanz des Sauvignon, sehr
ausgewogen im Geschmack, mit einer
feinen Note von Zitrusfriichten.

Alkohol: 12% e  Trinktemperatur8° C

9,90 €/FI.
13,20 €/Ltr.

1 AOC Bergerac

\

La Vie Sauvage Maison Marlére 2022
Bio-WeiRwein zert. FR-BIO-01 Agriculture UE
Art.-Nr.: 2172022

Sémillon, Sauvignon Blanc

Helle Farbe mit griinlichen Bshexen, Intensiv
und komplex in der Nas &bral und fruchtig.
Eine dreimonatige Rej\g auf der Hefe
stabilisierte die Na es Weines, entwickelte
die Aromen und’eb ihm Volumen und
Substanz. De{%gn zeichnet sich aus durch
Frische uo%) nen anhaltenden angenehmen
Abgang.

Alkohol: 13,0% e Trinktemperatur 8-10° C
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Dricleludes

aus Frankreich

12,90 €/ Fl.
17,20 €/Ltr.

1 Bordeaux

A

Crémant de Bordeaux Aliénor Rosé Brut
Art.-Nr.: 8052016

80% Merlot, 20% Cabernet Franc

Feine Roséfarbe. Der Crémant de Bordeaux wird
im klassischen Verfahren der Flaschen-garung
hergestellt und von Hand gerdittelt. Im Glas ein
feinperliger fester Schaum, die Aromen fruchtig
mit feiner Erdbeernote. Die fruchtigen Aromen
setzen sich mit viel Frische im Geschmack fort.
Trinken Sie ihn als Aperitif, zu Muscheln, zu
leichtem K&se oder auch zu Konfekt.

Alkohol: 13% e Trinktemperatur 8-10° C

12,90 €/ Fl.
17,20 €/Ltr.

1 Bordeaux

A

Crémant de Bordeaux Aliénor Blanc

Brut Réserve
Art.-Nr.: 8042016

2/3 Semillon, 1/3 Merlot und Cabernet Franc
Brillante, hellgelbe Farbe. Dieser Crémant wird i
klassischer Flaschengarung hergestellt und von
Hand gerittelt. Im Glas entfaltet er eine
reichhaltige feine Perlung. Die eleganten Arome
von Zitrusfriichten finden sich im Geschmack
wieder und verleihen ihm eine schéne Frische.
Perfekt als Aperitif, zu Muscheln oder einigen
anderen Meeresfriichten oder zum Dessert..

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 8-10° C

14,00 € / Fl.
18,67 €/Ltr.

L_Bourgogne _

Crémant de Bourgogne Domaine Dumas
Art.-Nr.: 8062020

100% Chardonnay

Hellgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. Der
Crémant de Bourgogne wird klassisch nach der
traditionellen Champagner-Vinifikation
hergestellt und reift 15 Monate.

Im Aroma sehr ausdrucksstark mit Noten von
Apfel und Melone. Am Gaumen feine Sdure mit
Frische und Volumen. Ein perfekter Aperitif.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur 8-10° C

13,00 €/ Fl.
17,33 €/Ltr.

1 Loire

Domaine de L‘Epinay Folie de L‘Espinose
Art.-Nr.: 8072022

Pinot Noir, Chardonnay, Folle Blanch

In der Farbe ein zartes Hellrosa. Im Glas eine
reichhaltige, feine und stabile Perlage mit
Aromen roter Friichte und Zitrus. Im Geschmack
lebhafte Frische mit Noten von rosa Grapefrucht
und Akazienhonig. Sehr schon als Aperitif und
zu feinen Meeresfriichten oder als Begleiter
durch den Abend.

Alkohol: 12% e Trinktemperatur 4-6° C

Driclelndes

aus Italien

8,80€/Fl.
11,73 €/Ltr.

M Venetien

Valsé Blanc de Blancs Spumante Extra Dry
Art.-Nr.: 8022017

100% Glera

Dezentes Strohgelb mit grinlichen Reflexen,
feine und anhaltende Perlage. Frische und
fruchtige Aromen, im Geschmack angenehme
Saure und intensive Frucht. Hervorragend als
Aperitif passt dieser Schaumwein aber auch
perfekt zu jedem Anlass.

Alkohol: 11% e Trinktemperatur 6-8° C

10,50 € / Fl.
14,00 €/Ltr.

4 Treviso

Marsuret Prosecco L‘Ars Brut DOC
Art.-Nr.: 8012023

100% Glera

Feine gelbe Ténung. Der aus dem Premium
Weingut Marsuret im legendaren
Anbaugebiet Valdobbiadene stammende
Prosecco besticht durch Aromen reifer Apfel
mit floralen Nuancen. Eine feine Perlage mit
viel Eleganz im Mund. Perfekt als Aperitif, zu
Antipasti, Meeresfriichten und Fisch.

Oder geniellen Sie ihn einfach so.

Alkohol: 11,5% e Trinktemperatur 6-8° C
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11,90 € / Fl.
15,87 €/Ltr.

4 AOC Monbazillac

Chateau Haute Fonrousse 2020
Art.-Nr.: 2992020

60% Sémillon, 30% Muscadelle,

10% Sauvignon

Sehr schones, kristallklares Goldgelb. Fruchtige
Aromen mit einer deutlichen Note
getrockneter Aprikosen und dezentem Honig.
Der Wein zeichnet sich durch eine sehr feine
fruchtige SiiRe mit einer schonen Ausge-
wogenheit aus. Probieren Sie ihn als Aperitif
mit einer Hand voll Walnuissen oder zu Foie
gras. Besonders zu Roquefort ein Genuss.

Alkohol: 12,5% e Trinktemperatur: 8-10° C

7,10 €/ F.
14,20 €/Ltr.

OrangenweiBwein
Art.-Nr.: 2982021

Pinot Grigio, frische Orangen und Zitronen,
Wodka, Zucker

Die vollreifen Orangen und Zitronen werden
mit weiteren Ingredienzien angesetzt und
mehrere Wochen reifen gelassen. Es entsteht
ein Aperitif mit dem vollen Aroma der reifen
Orangen. Im Geschmack opulente Frucht mit
einer dezenten SiRe und einer feinen Bitter-
note. Trinken Sie ihn pur auf Eis oder mit Sekt.

Alkohol: 17% e Trinktemperatur: gut gekiihlt

Kirsch - Aperitif

350 ml eignet er sich sehr gut.

5,70 € / Fl.
16,29€/Ltr.

Art.-Nr.: 21002023

Rotwein, Grenadine, Kirschwasser
Dieser Aperitif wurde nach einem alten stidfranzésischen

Rezept hergestellt. GenieRen Sie ihn pur oder mit einem
guten Sekt oder Crémant. Aber auch zu einem Fruchtdessert

Alkohol: 15% e Trinktemperatur: 10-12° C

500 ml
7,40 €/ Fl.
14,80 €/Ltr.

Art.-Nr.: 21012023

19,60 €/ Fl.
28,00 £/Ltr.

Berdux Grappa Barrique
Art.-Nr.: 90000

Nebbiolo, Barbera, Dolcetto

Dieser Grappa wurde ausschlielich aus dem
Trester von Nebbiolo, Barbera und Dolcetto-
reben produziert und reifte anschliefend fiir 9
Monate im Barriquefass.

Ein weicher Brand, rund im Geschmack mit
dezentem Holzton. Nach jeder Speise ein
exquisiter Digestif.

Alkohol: 40% e Trinktemperatur: Zimmertemperatur

25,00 €/ Fl.
33,33 €/Ltr.

1 Bordeaux

Aliénor French Brandy XO
Art.-Nr.: 90001

Dieser elegante, bernsteinfarbene Brandy wurde
unter den strengen Kriterien der Cognac
Herstellung aus alten Branden kreiert, die
vorwiegend in jungen Fdssern heran-reiften. Die
lange Lagerung, das sorgfaltig abgestimmte Cuvée
der Edelbrdnde bringt ein intensives Aroma, das
an Vanille und Honig erinnert. Ausgeglichen, reif
und doch sanft mit einem langanhaltenden
Abgang besticht dieser kraftvolle Weinbrand
durch seinen ausgeglichenen Charakter.

Alkohol: 45% e Trinktemperatur: Zimmertemperatur




aus eigener Herstellung

WeiBweinessig
Art.-Nr.: 9000001

100% reiner Gdrungsessig aus weifsen Bordeaux
Der WeilRweinessig wird im Orléansverfahren
hergestellt, wobei nur Qualitdtsweine der Stufe
AOC Verwendung finden. Der Essig wird
dadurch aromatischer und wiirziger.
Verwenden Sie ihn sparsam zu allen Speisen,
die durch seine feine Sdure aufgewertet
werden.

Inhalt: 350 ml e Sadure: 7 %

3,00 €/Fl.
8,57 €/Ltr.

Rotweinessig
Art.-Nr.: 9000000

100% reiner Gdrungsessig aus roten Bordeaux
Die Herstellung des Rotweinessig geschieht im
Oberflachenverfahren dem so genannten
Orléansverfahren. Es ist zwar die aufwendigste
Art der Essigbereitung, bringt aber die Aromen
der verwendeten Qualitatsweine bestens zur
Geltung. Verwenden Sie diesen kraftigen Essig
fur Salate, zum Marinieren von Wild oder fir
andere Marinaden bzw. wo immer eine
aromatische Saure den besonderen Pfiff in die
Speise bringt.

Inhalt: 350 ml e Saure: 7 %

4,30 €/ Fl.
12,29 €/1tr.

Krauteressig
Art.-Nr.: 9000005

Reiner Weifweinessig, frische Krduter
(Basilikum, Rosmarin, Estragon, Dill, Schalotten)
Der WeiBweinessig wird mit den Krdutern
versetzt, der Sud zieht drei bis vier Wochen und
wird dann gefiltert und abgefllt. Ein Klassiker
zu frischen Blattsalaten, vielleicht auch als feine
Wiirze zu einem Ratatouille oder zu einer
Gemusesuppe.

Inhalt: 350 ml ¢ S3ure: 6%

Rosinenessig
Art.-Nr.: 9000004

Reiner Rotweinessig, Rosinen, Bliitenhonig
Wir verwenden zum Ansatz unseren
wirzigen Rotweinessig, der mit den Rosinen
versetzt wird und anschlieBend vier Wochen
ziehen kann, bevor er abgefillt wird.

Zu exotischen Salaten oder zu feinen Saucen,
insbesondere zum Abschmecken des
rheinischen Sauerbratens eignet er sich
hervorragend.

Inhalt: 350 ml ¢ Sdure: 6%

4,30 €/ Fl.
12,29 €/Ltr.

Himbeeressig
Art.-Nr.: 9000002

Reiner Weifsweinessig, Himbeeren, Bliitenhonig
Als Essig verwenden wir hierzu unseren eigenen
Weilweinessig, den wir mit Himbeeren
versetzen und diese drei bis vier Wochen reifen
lassen. Diese fruchtige Essigspezialitat eignet
sich fur Salate, fein dosiert zu Fruchtdesserts
oder auch zu einer Traubensaftschorle.

Inhalt: 350 ml ¢ Saure: 6 %

5,90 € / Fl.

Balsamessig
Art.-Nr.: 9000003

Reiner Rotweinessig, Traubenmost, Zucker
Der konzentrierte Traubenmost, angesetzt
mit Rotweinessig verleiht Chutneys und
Salaten eine spezielle Note. Zu Wildsaucen
eine perfekte Abrundung. Oder klassisch
zu Caprese eine Delikatesse. Nutzen Sie die
vielen Moglichkeiten.

Inhalt: 350 ml ¢ Sadure: 4 %

4,30 €/ Fl.
12,29 €/Ltr.

Salbeiessig
Art.-Nr.: 9000006

Reiner Weifweinessig, Salbei

WeilBweinessig aus eigener Produktion und
frischer Salbei werden in einem genau
abgestimmten Verhaltnis bis zu vier Wochen
ziehen gelassen. Der Salbeiessig eignet sich fiir
alle griinen Salate aber auch sehr gut als feine
Wiirze zu BratensofRen und dezent dosiert gibt
er einem Saltimbocca den besonderen Pfiff.

Inhalt: 350 ml ¢ S3ure: 6 %

4,30 €/ Fl.
12,29 €/Ltr.

Orangenessig
Art.-Nr.: 9000007

Reiner Weifsweinessig,

frisch gepresster Orangensaft, Bliitenhonig
WeilRweinessig und der aromatischen Saft
der Orangen mit der feinen SiiRe des Honig
ergeben einen Essig der gut zu asiatischen
Gerichten passt oder einen fruchtigen Akzent
in einem Salatdressing setzt. Auch als
Geschenk eine tolle Idee.

Inhalt: 350 ml ¢ Saure: 6 %




aus eigener Herstellung

Weiweingelee

Weilwein aus Bordeaux, Zucker, frischer
Zitronensaft, Pektin, Geliermittel

Das Gelee wird in kleinen Chargen stets frisch
gekocht, damit kann auf den Einsatz von !
Farbstoffen, Geschmacksverstarker und ¥
Konservierungsstoffen verzichtet werden. Das w
Gelee ist vielseitig verwendbar, es eignet sich
nicht nur als Brotaufstrich, auch zu Pasteten,

212 ml Krafti Kise. Foi g foi 370 ml
3,00 € / Glas raftigem a.se, 0|§ grasg er zum"ver einern 4,70 € / Glas
1415 €/Ltr. von Saucen ist es eine delikate Ergdnzung. 12,70 €/Ltr.

Art.-Nr.: 1100000 Kann noch geringe Mengen an Alkohol enthalten Art.-Nr.: 1100007

Roséweingelee

Roséwein aus Bordeaux, Zucker, frischer
Zitronensaft, Pektin, Geliermittel

Das Gelee wird in kleinen Chargen stets frisch
gekocht, damit kann auf den Einsatz von
Farbstoffen, Geschmacksverstarker und
Konservierungsstoffen verzichtet werden. Das
Gelee ist vielseitig verwendbar, es eignet sich
nicht nur als Brotaufstrich, auch zu Pasteten,
kraftigem Kase, Foie gras oder zum verfeinern
von Saucen ist es eine delikate Ergdnzung.

370 ml

4,70 € / Glas
12,70 €/Ltr.

212 ml

3,00 € / Glas
14,15 €/Ltr.

Art.-Nr.: 1100001 Kann noch geringe Mengen an Alkohol enthalten Art.-Nr.: 1100008

Rotweingelee

Rotwein aus Bordeaux, Zucker, frischer Zitronensaft,
Pektin, Geliermittel

Das Gelee wird in kleinen Chargen stets frisch gekocht,
damit kann auf den Einsatz von Farbstoffen,
Geschmacksverstarker und Konservierungsstoffen
verzichtet werden. Das Gelee ist vielseitig verwendbar
nicht nur als Brotaufstrich, auch zu Pasteten, zum
Rotkohl, zu gegrillten Steaks oder zum verfeinern von
212 ml Saucen ist es eine delikate Erganzung. 370 ml

3,00 € / Glas
14,15 €/Ltr.

4,70 € / Glas
12,70 €/Ltr.

Art.-Nr.: 1100002 Kann noch geringe Mengen Alkohol enthalten Art.-Nr.: 1100009
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aus eigener Herstellung

Fruchtiges Tomatenpesto aus getr. Tomaten

Getrocknete Tomaten, Olivendl Extra Vergine,
Wasser, frischer Basilikum, Knoblauch.

Das Tomatenpesto wird stets in kleinen
Chargen produziert um auf den Einsatz von
Farbstoffen, Geschmacksverstarker und
Konservierungsmittel verzichten zu konnen.
Nutzen Sie die Paste als Brotaufstrich zum
Aperitif, zum wiirzen von Tomatensaucen,
zum abschmecken von einem herzhaften

212 ml 370 mi

3,45 € / Fl.
16,27 €/Ltr.

4,95 €/ Fl.
Gulasch oder, oder, oder ...... 13,38 €/Ltr.

Das Pesto bleibt langer frisch wenn Sie den
Rest im Glas glatt streichen und mit einer
diinnen Schicht Olivendl bedecken bevor Sie

Art.-Nr.: 1100005 Art.-Nr.: 1100006

ihn im Kihlschrank lagern.

Gemiisebriihe fiir den Vorrat

Gemduse (Mohren, Petersilienwurzel, Kohlrabi,
Sellerie, rote Paprika, Lauch), Salz, Krauter

Das Gemise wird fein gerieben und dann mit
einer genau abgestimmten Menge Salz
vermischt. Bei Aufbewahrung im Kihlschrank
und durch das zugegebene Salz ist die
Gemdusebrihe lange haltbar (siehe MHD).
Woiirzen oder verfeinern Sie lhre Suppen, Saucen
oder Vinaigrettes mit der Paste, oder Sie
mochten eine wohlschmeckende Gemisebriihe.
Mischen Sie einfach 1-2 TL Konzentrat mit etwa
150 ml kochend heiRem Wasser und Sie erhalten
Art.-Nr.: 1100010 im Handumdrehen eine kostliche Brihe.

370 ml

4,00 €/ Fl.
10,81 €/Ltr.
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Allgemeines:

Mit dem Erscheinen eines neuen Kataloges und neuer Preislisten sind alle
friheren Preislisten und Angebote ungiiltig.

Unser Angebot ist freibleibend. Angebote und Verkaufe erfolgen
ausschliellich auf Basis dieser AGB und gelten auch fir alle zukinftigen
Geschifte mit dem Kaufer, auch wenn diese nicht wiederholt
ausdricklich vereinbart wurden. Allg. Geschaftsbedingungen der Kaufer
werden nicht anerkannt. Wir liefern ausschlieBlich zu unseren
Geschéftsbedingungen. Kaufvertrage, ob schriftlich oder mindlich
abgesprochen, kommen erst durch unsere schriftliche Bestatigung oder
Erteilung der Rechnung zustande. Die Unwirksamkeit einzelner
Bestimmungen dieser AGB oder einzelner Vertragsbestandteile lasst die
Wirksamkeit der anderen Regelungen unberiihrt.

Lieferung:

Die Angabe des Liefertermins erfolgt nach bestem Ermessen und
verzogert sich, wenn der Kaufer seine erforderlichen
Mitwirkungshandlungen verzdgert, unterldsst oder Anderungen
vornimmt. Bei auRerhalb des Verschuldens des Verkdufers liegenden
Umstédnden, wie z. B. Streik, Lieferverzogerungen des Vorlieferanten,
Verkehrs- und Betriebsstérungen kann sich der Liefertermin ebenso
andern. Schadensersatzanspriiche wegen nicht rechtzeitiger Lieferung,
Teil- oder Nichtlieferung sind ausgeschlossen. Menge und Lieferung
bleiben vorbehalten. Lieferungen kénnen sortiert erfolgen, setzt aber die
Verfugbarkeit der Waren voraus. Selbstabholer konnen nach vorheriger
schriftlicher oder miindlicher Terminabsprache ihre Ware in der
Huttergasse 10, 91781 WeiRenburg abholen. Versand der Ware erfolgt
Uiber Frachtfihrer auf Gefahr des Bestellers. Eine Transportversicherung
wird nur auf ausdriicklichen Wunsch und auf Kosten des Verkaufers
abgeschlossen. Lieferungen ins Ausland erfolgen auf Wunsch und nur
gegen Vorkasse und der Berechnung entsprechender Frachtkosten. Evtl.
Kosten durch Zollbestimmungen und Handling gehen zu Lasten des
Kunden. Die Lieferung innerhalb Deutschlands ab einem Auftragswert
von € 100,00 brutto erfolgt frachtfrei. Bis € 99,99 wird ein
Frachtkostenanteil von € 7,00 erhoben. Lieferungen sind vom Kaufer
personlich in Empfang zu nehmen.

Warenkontrolle:

Bitte Uberprifen Sie bei der Warenannahme genau und unverziglich, ob
die Ware vollstandig und unbeschéadigt ist und quittieren Sie den
Lieferschein schriftlich. Offensichtliche Mangel, FehImengen oder
Schaden sind innerhalb von 24 Stunden nach Eintreffen der Ware
schriftlich zu riigen. Die Gefahr eines zufdlligen Untergangs geht mit der
Ubergabe an den Frachtfiihrer auf den Kaufer tber.

Die Ware gilt als genehmigt, wenn der Kdufer duBerlich nicht sofort
erkennbare Mangel nicht innerhalb von 3 Tagen nach Erhalt der Ware
schriftlich riigt.

Bei unsachgemaRer Lagerung durch den Kunden Gibernehmen wir keine
Haftung. Entgegenstehende Vorbehalte des Kdufers sind unbeachtlich.
Natirliche Reifung von Weinen stellt keinen Mangel dar, sondern ist ein
normaler Vorgang.

Preise:

Die Preise verstehen sich pro Einheit (Flasche) inkl. der zum Zeitpunkt
der Lieferung giiltigen gesetzlichen MwsSt., sofern kein anderer Hinweis
existiert. Preisirrtum vorbehalten. Evtl. Preisanderungen bei neu
aufgelegten Bestellscheinen sind vorbehalten. Soweit im vorliegenden
Katalog / Preisliste nichts anderes angegeben ist, betragt der
Flascheninhalt 0,75 |. Die Preise unseres Kataloges gelten bis zum
Erscheinen eines neuen Kataloges / Preisliste. Die MwSt. wird auf den
Rechnungen getrennt genannt. Die Preise enthalten Schaumwein- und
Branntweinsteuer.

Zahlungsverzug:

Mit Auftragserteilung erklart der Kaufer sein Einverstandnis, dass nach
Ablauf der Zahlungsfrist Verzugszinsen in Hohe des gesetzlichen
Basiszinssatzes Uber den jeweils giiltigen Diskontsatz der Deutschen
Bundesbank berechnet werden. AuRerdem entstehen automatisch
Mahngebihren in Hohe von € 2,50 pro Mahnung. Sollte eine féllige
Forderung nicht ausgeglichen worden sein, so werden mit dem
Falligkeitstermin alle anderen offenen Rechnungen aus der
Geschéftsbeziehung zur Zahlung fallig. Nur mit unbestrittenen oder
rechtskraftigen Forderungen kann der Auftraggeber aufrechnen. Einem
Auftraggeber, der Vollkaufmann nach HGB ist, stehen keine
Aufrechnungs- und Zuriickbehaltungsrechte zu.

Jahrgangswechsel und Leistungsvorbehalt:

Jahrgangsangaben in der Preisliste sind maRgeblich. Die Angaben auf den
im Katalog abgebildeten Flaschen kdnnen abweichen. Der an erster Stelle
genannte Jahrgang wird zuerst abverkauft. Jahrgangsanderungen
vorbehalten, gleichwertige und gleichpreisige Folgejahrgénge liefern wir
ohne Riickfrage. Sollte ein Wein ausverkauft sein, bieten wir lhnen in
Preis und Qualitat vergleichbare Sorten an. Bestellte Waren, die nicht auf
Lager sind, werden nachgesandt und mussen nicht neu bestellt werden.

Gerichtsstand:

Gerichtsstand und Erfullungsort ist Weillenburg. Die Vertragssprache ist
deutsch. Die Rechtsbeziehungen zwischen Wein-France und dem
Auftraggeber unterliegen ausschlieflich dem Recht der Bundesrepublik
Deutschland, vor allem dem deutschen BGB und HGB. Das einheitliche
Gesetz liber den internationalen Kauf beweglicher Sachen findet keine
Anwendung.

Stand 03.Februar 2023

31




	Folie 1
	Folie 2
	Folie 3
	Folie 4
	Folie 5
	Folie 6
	Folie 7
	Folie 8
	Folie 9
	Folie 10
	Folie 11
	Folie 12
	Folie 13
	Folie 14
	Folie 15
	Folie 16
	Folie 17
	Folie 18
	Folie 19
	Folie 20
	Folie 21
	Folie 22
	Folie 23
	Folie 24
	Folie 25
	Folie 26
	Folie 27
	Folie 28
	Folie 29
	Folie 30
	Folie 31

